MENU PRANZO 15 €

dal Lunedi al Venerdi (festivi esclusi)

ZUPPA DI MISO

ASSAGGI VEGETARIANI %’ W

n

UN PIATTO PRINCIPALE A SCELTA

GYOZA * (maiale o verdure (V') )
Raviol alla Piastra

KARA AGE
Pollo Fritto Marinato in Salsa di Soia Speziata

TAKOYAK! * -
Polpelte di Polpo o Edamame (V)

NAN BAN ZUKE *

Piatio Freddo di Pesce Fritto e Marinato
in Aceto e Verdure

VEGGIE KOROKKE* {.@
Crocchette di Verdura alla Giapponese

HIYA-YAKKO (V')
Tofu a Crudo Condilo con Takana o Wasabi Trilato

UN PIATTO DI RISO A SCELTN

GYU-DON
Piatlo povero a base di riso, carne di manzo
e cipolla

STA-DON
Una carica di Energia, Pialto di Riso e Maiale

RISO AL CURRY GIAPPONESE (?

Piatto Principale Extra +5€
Zuppa di Miso Extra +2€

/

DOLCI

DORAYAKI 5¢€
Mini Pancake alla piastra con Anko o
Cioccolata Bianca

MACCHA CHEESECAKE 5 €

Cheesecake Fresco al Maccha @

UMESHU JELLY 5¢€ /
Coppetta di Gelatina a Base di Umashu o

(N

DAIFUKU GELATO 6 ¢€
Palline di Mochi Ripieni di Gelato Cé)

“In base alla stagione, alcuni predotti potrebbero essere surgelati

ACQUA (1L) 2 €
COCACOLA 3€
GENMAICHA 3€ VINO Calice 6 €

BEVANDE

BIRRA 50cl B €
SAKE Tokkuri 8€

CAFFE 15 € Bottiglia 18 €
UMESHU 4 €
SHOCHU 4€




OMAKASE

24 € CONRISO
27 € CON NOODLES O KATSU-DON

DEGUSTAZIONE A CURA DEL CUOCO

Su richiesta puo essere vegetariana, vegana o senza glutine

STUZZICHINI

Piattini da accompagnamento a bevute e portate principali

YUZVRENKON) 5

assic) 4°€

SPEZIAT) 5 °©

EDAMAME

Fagioli di soia*

GOMA WAKAME) ~ 4€

Insalata di alga Wakame
con Sesamo *

KIMPIRA) 4%
Verdura saltata con
Sesamo e Peperoncino *

ASSAGG! VEGETARIANI) 8%

Selezione di stuzzichini

GYOZA (MAIALE O VERDURE) 10

Ravioli alla piastra*, 8pz

TAKOYAK! (POLPO O VEGGIE)  10°
Polpette di Polpo o Edamame*, 8pz

OKONOMIYAK! VEGGIE 10 €

Frittata giapponese  PESCE 2 *
alla piastra*

Piatto Vegetariano
Piatto Vegano

Radice di Loto sott’aceto
allo Yuzu (Agrume giapponese) *

-
HIYAYAKKO?  6°
Tofu a crudo condito con
Takana o Wasabi tritato

NAMBANZUKE ~ 7°©
Piatto freddo a base di
Pesce fritto marinato
in Aceto con Verdure*

STREET FOOD

Coperto  2€
Riso bianco / Zuppa di miso extra 2€

POLLO TERIVAKIY 10 €
Sovraccoscia di Pollo cotta
in padella con salsa Teriyaki

RENKON HASAMIVAK! 6 ©
Paninetto di Radice di Loto
con ripieno di Maiale
caramellato in salsa Teriyaki

RENKON MOCH! g €
Soffice crocchetta di Radice di Loto
caramellata in salsa Teriyaki

PIATTI DI RISO

MISO DOFU DONY 10
Coppa di riso con Tofu,
Edamame e salsa di Miso

CURRY GIAPPONESE 9

Riso al Curry giapponese
con Verdure miste

TERIYAKI EFRITTI

KARA-AGE  n ©
Sovraccosscia di Pollo marinata
in salsa di Soia e Aglio

TONKATSU 13 €
Cotolette di fette Lonza di
Suino arrotolate

KAKI-AGE 7%
Medaglione di Verdure
fritte in Tempura

VEGGIE KOROKKE 7
Crocchette di Verdure stufate

3

GW-DONY 9
Piatto povero a
base di Manzo, Cipolla e Zenzero

KATSU-DON  13°

Coppa di riso con Tonkatsu
(Cotoletta di Maiale) in umido

NOODLES (UpON/s08A)

Pasta di frumento (Udon) o grano saraceno (Soba)

CURRY UDON/SOBA 1B ©

Noodles in brodo con
Curry di Verdure

KAKI- AGE UDON/SOBA 1B €

Noodles in brodo con medaglione di
Verdure fritte in Tempura

NIKUUDON/SOBA ~ B¢
Noodles in brodo con
stufato di Manzo e Cipolla

*in base alla stagione alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati

Cami fornite dalla macelleria Menoni, mercato di Sant’ Ambrogio



BEVANDE

€
e BIRRA SOOML 6
ACQUA s 55},}[?0(0
€ Kirin
COCA-COLA 3 .
e SAKE TOKKURI 8
THE VERDE 3 Fiaschetta giapponese da 180ml
3
CAFFE LS 2 SAKE DEL GIORNO 12-15
Selezione di qualita
VINO CALICE 6%
BOTTIGLIA 18 ©
3
UMESHU 4

Liquore di prugna Ume

€
SHOCHU 4
Distillato giapponese

poLd

MATCHA CHEESECAKE S © UMESHU JELLY)  §©
Cheesecake fredda al the verde Coppetta di gelatina a base di Umeshu
€
DAIFUKU GELATO) 6 DORAYVAK! 5¢
Palline di Mochi ripiene Mini Pancake alla piastra ripeno di
di gelato, 2pz Cioccolata Bianca o Anko

Piatto Vegano

CUCINA
CASALINGA

MENU

Piazza Lorenzo Ghiberti 20r

@ Tel / Whatsapp: 3923638449
3534542165

Instagram: en_cucina_casalinga_giapponese



